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Ausgezeichnete Fischvielfalt

Kostlichkeiten aus Schleswig-Holstein

Ein Blick vorab lohnt sich: Das
Giitezeichen ,,Gepriifte Qualitit
ans Schleswig-Holstein* ist dem
Verbraucher eine grofie Hilfe,
wenn er sich sicher sein will,
beste Produkte aus feinsten hei-
mischen Zutaten auf den Tisch
zn bekommen. Auch einige aus-
gewzhlte  Fischzuchtbetriebe
diirfen sich mit dem Zeichen
schmiicken.

Zum Beispiel Reese Fisch: Der
Name steht fiir SiiBwasserfische
m bester Qualitét. Bereits im Jahr
1885 ziichtete Max Reese hier sei-
ne Forellen. Zunichst nur fiir den
=igenen Topf, bald darauf aber
schon fiir zahlreiche Kunden aus
d=r Umgebung. Von Anfang an
=zte das Unternehmen Wert auf
Heimatverbundenheit,”  hochste
Omzlitdt und schonende Aufzucht.
Neben dem Giitesiegel der Land-
wmimischaftskammer erhielt Reese
zls erster Fischzuchtbetrieb in

Frischer Réiucherfisch ist eine Delikatesse.

Fascier Resse mit einem dicken Fang.

Schleswig-Holstein eine Zerti-
Smicrang mach der EU-Okover-
gsdmmne fior Aguakulurprodukte.
Uad anch der L ebensmittelhandel
wre IEngst mit dem Reese-Logo
als Garant fur Qualitit und Regi-
omalusc

Rehibehn & Kruse gibt es seinen
Emmden auf der Homepage gleich
emmmal schrifilich: . Seit mehr als
75 Jzhwen wesden in unserem Un-
t=rachmen aws bester Rohware he-
ramsrzeemde RaEmcherfisch-Spezia-
ESes bespesielll = Besclwankte

sich die Produktion urspriinglich
auf die Echten Kieler Sprotten
und Schleibiicklinge, wurde sie im
Lauf der Jahre um vieles erweitert.
Und so verkauft das Eckernforder
Traditionshaus inzwischen auch
Riucherlachs und Aal.

Aal ist ein passendes Stichwort fiir
Familie Braver: In der gleichna-
migen Aalkate kommt der schlanke
Speisefisch an erster Stelle, dazu
saisonal auch Hering in allen Va-
riationen und — Ferienwohnungen.
Denn bei Brauers kann man stil-

echt Urlaub machen, wahlweise in
der Wohnung ,,Zander“, ,Hecht*
oder ,,Barsch®. Den Blick auf den
Nord-Ostsee-Kanal gibt’s inklusi-
ve. Auf maritime Delikatessen in
gehobener Variante setzt auch Arne
Bening, Fischermeister vom Wit-
tensee: Seine kostlichen, im Alto-
naer Ofen gerducherten Fischspe-
zialititen stellt er nach besonderen
Rezepturen und alter Familientra-
dition her, dazu Marinaden, sai-
sonale Leckereien und Geschenk-
ideen rund um die Kostlichkeiten
aus dem See.

See, Teich- oder Flussfisch, eines
haben sie alle gemeinsam: Wer
sich fiir Fisch aus heimischer Auf-
zucht entscheidet, hat in jedem
Fall beste Qualitit auf dem Teller.
Dafiir steht auch das Giitezeichen
Gepriifte Qualitdt aus Schleswig-
Holstein.

l Gepriifte
Qualitét




