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FEINHFIMIQCH — Gennes ans

Fischerei

Mit Fisch
ganz weit oben

Im Land zwischen den Meeren
stehen Fische und Schalentiere
ganz oben auf der kulinarischen
Agenda.

ber sie kommen nicht aus-

A schlieBlich aus dem Meer,
denn auch in der Binnenfi-
scherei ist Schleswig-Holstein gut

aufgestellt: 23 Binnenfischereibe- |

triebe sind im nordlichsten Land
der Bundesrepublik anséssig.
Sie nutzen rund 14.000 Hektar
Wasserflache im Landesinneren
fur Fluss- und Seenfischerei,
Teichwirtschaft und Aquakultur.
Rund zwadlf Kilogramm Fisch pro
Hektar werden jahrlich gefangen
- allen voran die zur Familie der
Karpfenfische zédhlende Brasse,
gefolgt von Barsch, Aal und der
Maréane.

Ein besonders ertragreiches
Fanggebiet ist der Ploner See in
Ostholstein. Der See, der wegen
seiner groBen Hecht- und Seefo-
rellen-Besténde auch bei Hobby-
Anglern als wahres Eldorado gilt,
ist seit einigen Jahren ein wichti-
ger Standort der Fischerei Reese

Waren aus dem traditionellen
Altonaer Ofen.

Andere Traditionsbetriebe haben
sich auf den Fang und die Verar-
beitung von frischem Meeresfisch
spezialisiert — schlieBlich bietet
Schleswig-Holstein mit Nord- und
Ostsee daftir optimale Bedingun-
gen. Von Sprotten und Schollen
Uber Aal, Hering und Plattfisch bis
hin zu Krabben und Austern brin-
gen Fischkutter alles an Land, was
gerade Saison hat. Dazu zahlen
auch regionale Besonderheiten wie
die ,Kieler Sprotte” oder Miesmu-
scheln. Und nattrlich die Nordsee-
krabbe: Sie gilt als exquisite Delika-
tesse, die sich auf Schwarzbrot, mit
Ruhrei oder auch pur verspeisen
lasst - wenn nur das lastige Krab-
benpulen nicht ware. Dafiir hat das
Traditionsunternehmen A. Urthel
Krabben und Fischdelikatessen
(www.urthel.de) in Friedrichskoog
eigene Schalmaschinen in Betrieb.
Frischer als im Restaurant Urthel
bekommt man Krabben nur selten.
Nicht umsonst beliefert Urthel die
Spitzengastronomie in Schleswig-
Holstein mit seinen Fischdelika-



